CollegeAhuntsic

Formulaire d’offre d’emploi étudiant

(Emploi non spécialisé)

Afin de pouvoir compléter les champs d’informations requis, vous devrez en premier lieu:

* Télécharger le formulaire
* Enregistrer dans vos documents

* Envoyer le formulaire complété a : placement@collegeahuntsic.qc.ca

Information sur l’'entreprise

Le Smoking BBQ

Nom de I’entreprise

food truck - restauration 150

Type d’entreprise Nombre d’employés

8855 av du parc

No. Civique Rue Casier postal
montréal qc H2N1Y7

Ville Province Code postal

514-895-4346 lau.blackburn@hotmail.com

Téléphone Poste Adresse courriel

Site web de I'entreprise  http:// eSmokingbbg.com

Description de I'entreprise

En 2015, aprés avoir connu notre lot de succes, nous avons commencé la croissance et I'expansion de notre entreprise. Au cours des

18 mois qui ont suivi, nous avons ajouté 2 camions Smoking BBQ, notre premier camion Greg's Diner ainsi que notre premier camion
Charlie's Shack , ce qui a permis d’augmenter nos revenus et d’'instaurer une infrastructure robuste.




Informations sur le poste

Titre du poste: Commis-cuisine Nombre de postes offerts: 10

) . Montréal
Lieu de travail:

Type d’emploi: Eté Veuillez utiliser la liste déroulante

Horaire de travail: Jour Veuillez utiliser la liste déroulante

Nombre d’heures par semaine: 40 heures Veuillez utiliser la liste déroulante

Salaire offert (taux horaire): de 12,50 $/hrea 15,00 $ / hre
Pour spécifier un taux horaire fixe, veuillez utiliser la premiere case seulement

Date de début d’emploi : 1 juin 2019 Date de fin d’emploi: 1 septembre 2019 (i connue)

Date limite pour postuler: 30 mai 2019

Principalesresponsabilités

Taches:

-Garder I'environnement de travail propre
-Connaitre les produits vendus

-Assemblage des assiettes

-Informer les clients sur nos services et produits
-Connaitre les regles d’hygiénes a respecter
-Faire l'inventaires des commande nourriture
-Préparation de la nourriture




Exigences liées au poste
-Maitriser le francais et I'anglais

Autres informations importantes

Qualifications nécessaires:

-Autonome

-Souriant

-Débrouillard

Avantages

-Présence dans des événements de type festival
-Créer des contacts

-Saison parfaite pour un étudiant

-Pourboires importants

lau.blackburn@hotmail.com

Spécifiezici I'adresse de courriel ou le site web pour la réception des CV.

Merci de faire confiance au Collége Ahuntsic dans le cadre de votre démarche de recrutement.

** Votre offre sera diffusée auprés de nos étudiants sur réception de votre formulaire **
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Tâches:
-Garder l’environnement de travail propre
-Connaître les produits vendus
-Assemblage des assiettes
-Informer les clients sur nos services et produits
-Connaître les règles d’hygiènes à respecter
-Faire l’inventaires des commande nourriture
-Préparation de la nourriture



